
SNACK 

KARAAGE	 14
pollo fritto e marinato, maionese, 
erbe fresche, the matcha

BAO KAKUNI (2pz)	 14
panino al vapore con carne di maiale
sfilacciata, agro, arachidi,
salsa kakuni

EDAMAME (v)	 7
baccelli di soia giapponesi, sale 
maldon, sishimi togarashi

RICCIOLA ON FIRE	 17
tartare di ricciola, salsa ponzu,
spezie piccanti, shiso, alga nori, riso

WAGYU DONBURI	 20
tartare di wagyu, riso, yuzu kosho,
alga nori, midollo di manzo arrosto

TSUKEMONO (v)	 9
insalata di cetrioli piccante, 
daikon, arachidi

RAPE ROSSE FRITTE	 12
maionese umami, katsuobushi,
togarashi
(chiedilo vegetariano)

RAMEN RULES
assaggia prima il brodo
fai più rumore possibile
finisci i noodles prima del brodo 
bevi brodo direttamente dalla ciotola 
dillo ai tuoi amici

RAMEN 

PAITAN RAMEN 	 23
brodo cremoso e saporito di pollo, 
noodles, germogli di soia, chashu, 
cipollotto, cavolo cappuccio, mayu
(chiedilo piccante)

SHOYU RIBS RAMEN	 24
brodo leggero di maiale, noodles, 
ribs speziate, chashu, cipollotto, 
lime zest, spinacio

CURRY NOODLES	 23
no brodo: noodles, salsa al curry,
katsuobushi, gamberi saltati, shiso,
sesamo, cipollotto, lime

VEGGIE RAMEN (v)	 21
brodo profumato di verdure arrosto 
e alghe, noodles, verdure di stagione, 
olio allo yuzu 

GINGER MAZESOBA	 22    
no brodo; noodles, ragù di maiale, 
chashu, sesamo, germogli di soia, 
cavolo verde, cipollotto, zenzero

NASU TANTAMEN (v)	 21  
no brodo; noodles, melanzane marinate,
cetrioli, sesamo, cipolla in agro, 
arachidi tostate, erba cipollina, 
fiocchi di tempura, coriandolo, chili oil

PICCOLA LEGENDA 

Uovo marinato sodo fuori, morbido dentro. 
Marinato in salsa di soia e spezie: super 
saporito; uovo onsen cotto al vapore, tutto 
morbido: si scioglie nel brodo; chashu fetta 
di maiale brasato; mayu olio di aglio 
bruciato. Tobiko uovo di pesce volante. 

AGGIUNTE

uovo marinato 	 2,5

uovo onsen	 2,5 

chashu 	 3

kaedama (extranoodles)	 2

bombahot	 2

DOLCI

cheesecake al tè matcha	 9

mochi ripieni con marmellata di azuki	    5

Tutte le carni presenti nel nostro menù sono di provenienza svizzera e italiana. Ricciola fao 21. 
Per allergie o intolleranze chiedici la carta allergeni. 



BIRRA GIAPPONESE

Kirin, Kirin Hichiban	 Lager 	 33cl	 8

Kirin 0.0, Kirin Hichiban	 Alcoolfree	 33cl	 7 

Marihana, Coedo	 Ipa	 33cl	 10

Sapporo, Sapporo	 Lager	 33cl 	 9

Yuzu beer, Coedo	 Jpa	 33cl	 9 

SAKE				  
	
Dewanoyuki Kimoto 	 Junmai		  9
corposo rotondo umami 

Tomio Iwai Junmai 	 Ginjo	              11
fruttato fresco ricco 

Kuromatsu Kenbishi 	 Futsushu		  10
invecchiato corposo speziato

VINO AL CALICE    9

ROSSI

Rosso, Podere Pisani	 Merlot  	 40  
Veneto  
 
Gamay, D. de La Piffaudiere  	 Gamay 	 48
Francia  

Licence III, D. de La Garance  	 Grenache   	 39 
Francia  

BIANCHI E MACERATI
		
Sentiment, D. A&C Sparr  	 Riesling  	 42  
Francia  

Ver.so, Tenuta Villa Castello  	 Chardonnay  	 45  
Ticino  

Paemaea, Possa   	 Vermentino, Trebbiano, Albarola   	 48  
Liguria  

BOLLE	

RiFol, Ezio Cerruti  	 Moscato bianco secco 	 40 
Piemonte 

Classique Brut, Jean Louis Denois   	 Chenin, Mauzac	 46  
Francia 

Champagne L’Ineffable, Mouton Leroux	 Pinot Noir	 120
Francia

DOPOCENA

Kodakara Yuzu 	 8
Sake leggero allo yuzu 

Umeshu 	 10
Sake leggero alle prugne 

Akashi	 14
Whisky giapponese

SOFT
	
Coca Cola	 5

Coca Zero 	 5

The Verde Freddo 	 5

The Verde Caldo	 4

Acqua alla spina	 2 

Caffe 	 2.5

extra latte	 0.5
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